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Westfdlisch Genieflen -Menii
Friihlingskriutersiippchen mit Lachsforellenstreifen
*h*x

Geschmorte Maibock-Keule mit Holundersofie,
Jungem SpitzRohl und Eier-Knopfle

KAk

Rhabarber-Erdbeerkompott mit Vanille-Halbgefrorenem

49,00 €
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Westfilisch Genieflen: Gemeinsam starR fiir die regionale Kjiche

Westfdlisch Genieflen ist eine Rulinarische Initiative, die sich fiir eine qualitativ hochwertige und
Rreative Kjiche Westfalens einsetzt. Dazu gehort die Verleifiung eines Giitesiegels an
Gastronomien, die die Philosophie von Westfdlisch Genieflen in ifiren Hausern mit Leben fiillen.
Uberzeugende Vorteile fiir den Gast:

° Qualitdtssiegel: Ausgezeichnete Gastronomieadressen

° Familiengefiihrte Betriebe mit personlicher Niihe

° Frische Kjiche mit Rurzen Wegen: regional und saisonal

° 26 Hauser in Westfalen, die die Vielfalt der westfilischen Kjiche widerspiegeln

° Geballte Erfahrung gepaart mit junger Dynamik,

° Attraktive Angebote durch ein starkes Rulinarisches KreativnetzwerR,

° Pflege und zeitgemdfSe Interpretation der Westfdilischen EssRultur

° Rezepte und Servicetipps von renommierten Kochinnen und Kochen
http.//www.westfaelisch-geniessen.de



http://www.westfaelisch-geniessen.de/
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Unser Windmiihlen-Menii

Thunfisch-Carpaccio mit gerdstetem Sesam und Frisée
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Lachsforellenfilet mit buntem Spargelragout
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Lammriicken mit KriuterRruste,
Ratatouille und gebratener Polenta
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4 Rohmilchkdse mit Aprikosensenf und Walnussbrot
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Popcorn-Pana-Cotta mit Salz-Karamellparfait

3-Gang-Menii 57,00 € (Vorspeise, Fleisch, Dessert)
als 4-Gang-Menii 72,00 € (zusdtzlich mit Lachsforelle)
als 5-Gang-Menii 79,00 € (zusdtzlich mit Kise)

Unsere Sommeliére Anna-Katharina LemKe
empfiehlt Ihnen dazu eine passende Weinbegleitung (gerne auch alRoholfrei)
- fiir das 3-Gang 22,00 €
- fiir das 4-Gang 28,00 €
- fiir das 5-Gang 35,00 €

Sollten Sie NahrungsmittelunvertriglichReiten haben,
fragen Sie unserer geschultes Fachpersonal oder nach unserem Allergenordner.



Spargelkarte

Spargelcremesuppe mit Kriuterol 850 €
250 g geschilter Spargel
vom Bauer v. Laer aus Herford
... mit Petersilienkartoffeln 24,50 €
zusdtzlich
... mit westfdlischem gerduchertem

oder geRochitem Schinken 30,50 €
... mit hausgebeiztem Lachs 32,50 €
... mit gebratenem Zanderfilet 34,50 €

... mit original Wiener Kalbsschnitzel 36,50 €

Zu allen Gerichten servieren wir zerlassene Butter
oder selbst aufgeschlagene Sauce Hollandaise
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Veranstaltungen in der Windmiihle:
Freitag, den 17. Juli Weinmenii-Abend
Sylter Wochen vom 3. Juli bis 16. August

Freitag, 2. Oktober Whiskydinner mit Jens Oeltjendiers-Odion



Vorspeisen
Karamellisierter Ziegenkdse mit Friihlingssalat und Feigensenf 13,50 €

Gebeizter BasiliRum-Lachs, Limettenschmand, ReibeRiichlein 14,50 €
Marinierte Flusskrebse mit Himbeeressig und Spargelsalat 14,50 €

geteilte Vorspeisen berechnen wir mit 2,50 € Aufpreis

Suppen

HiihnerRraftbriihe mit Gemiise und Eierstich 850 €
Spargelcremesuppe mit Kriuterol 850 €
FriihlingskRrdutersiippchen mit Lachsstreifen 850€
Vegetarisch

Gefiillte Ravioli mit Spargel und Birlauchsauce 21,50 €

Offene Lasagne mit Krdiutersauce und buntem Friihlingsgemiise 21,50 €
Fischspezialititen
Lachsforelle mit buntem Spargelragout und Rosmarinkartoffeln 29,50 €
Gebratenes Zanderfilet mit Friihlingslauch und Kartoffelschnee 29,50 €

Fleisch

Windmiihlenschnitzel vom Schwein mit geschmorten Champignons,
Zwiebeln, Sauce Hollandaise, BratRartoffeln und Salatteller 26,50 €

Gebratenes Schweinefilet mit PumpernickelRruste,
Dunkel-Biersauce, Mohrengemiise und Kartoffeltalern 26,50 €

Rosa Zwiebelrostbraten mit griinen Bohnen und Bratkartoffeln 29,50 €

Original Wiener Kalbsschnitzel mit Preiselbeeren,
BratRartoffeln und Dill-GurRensalat 32,50€



